DOMAINE

PERTAGNA

= AOC

Appellation Chambolle-Musigny Premier Cru controlée

= TERROIR
Superficie : Oha 23

= CEPAGE

Pinot Noir 100%

Densité de la plantation : 10 000 pieds/ha
Taille : Guyot

= TECHNIQUES CULTURALES

Travail du sol biologique.

Controle rigoureux du rendement
(ébourgeonnage et vendange en vert)
Vendange manuelle. Eraflage total apres
selection rigoureuse des grappes au vignoble
et sur la table de tri

= VINIFICATION
Vinification avec contrdle des températures
pendant 18 a 21 jours

= ELEVAGE
Fhts de chéne francais dont 50% fhts neufs
Elevage de 15 a 18 mois

= DEGUSTATION

Notes de petits fruits rouges, bien mars
Bouche : dense et complexe sur une finale
suave et minérale
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